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I. Cấu trúc chương trình đào tạo 

CTĐT tiến sĩ ngành Công nghệ thực phẩm có khối lượng học tập tối thiểu 90 tín chỉ 

đối với nghiên cứu sinh có bằng tốt nghiệp thạc sĩ/CSĐT trình độ bậc 7 và tối thiểu 120 tín 

chỉ đối với nghiên cứu sinh có bằng tốt nghiệp đại học. 

Bảng 2. Cấu trúc chương trình đào tạo 

Phần Nội dung đào tạo 
Đối tượng 

A1 

Đối tượng 

A2 

Đối tượng 

A3 

1 Học phần bổ sung Theo yêu cầu Theo yêu cầu 
Chương trình ThS của 

ngành ( 30 TC) 

2 Học phần tiến sĩ 16 tín chỉ, bao gồm: 

2.1 Các học phần bắt buộc/tự chọn: 8 tín chỉ 

- Quản lý dự án nghiên cứu và công bố quốc tế (bắt buộc): 2 tín chỉ 

- Các học phần bắt buộc và tự chọn khác: 6 tín chỉ 

2.2 Nghiên cứu khoa học (bắt buộc): 8 tín chỉ 

- Tiểu luận tổng quan: 2 tín chỉ 

- Các Chuyên đề tiến sĩ: 6 tín chỉ, 2 chuyên đề, mỗi chuyên đề 3 tín chỉ 

3 Luận án tiến sĩ 74 tín chỉ 

1) Đối tượng A1: Những người tốt nghiệp thạc sĩ ngành phù hợp, có hoặc không 

phải tham gia học các học phần bổ sung (Bảng 3) tùy theo yêu cầu của Khoa, của Chương 

trình đào tạo khi xét hồ sơ dự tuyển. 

2) Đối tượng A2: Những người tốt nghiệp CSĐT trình độ bậc 7 ngành phù hợp, có 

hoặc không phải tham gia học các học phần bổ sung (Bảng 3) tùy theo yêu cầu của Khoa, 

của Chương trình đào tạo khi xét hồ sơ dự tuyển.  

3) Đối tượng A3: Những người tốt nghiệp đại học hạng giỏi ngành phù hợp. Đây là 

đối tượng phải tham gia học tất cả các học phần bổ sung của trình độ Thạc sĩ (Bảng 3). 

Ngoài các học phần bắt buộc theo kế hoạch học tập đã được phê duyệt từ đầu khóa, 

NCS có thể đăng ký học thêm các học phần tại Trường theo nhu cầu cá nhân, theo yêu cầu 

của giảng viên hướng dẫn để phục vụ quá trình nghiên cứu và thực hiện luận án. NCS chủ 

động đăng ký và theo học tập trung cùng các lớp học phần tại Trường (chỉ học không tập 

trung nếu học phần bổ sung trùng thời gian với các học phần tiến sĩ).  



II. Các học phần bổ sung: 

Các học phần bổ sung nhằm hỗ trợ nghiên cứu sinh có đủ kiến thức và trình độ 

chuyên môn để thực hiện đề tài nghiên cứu.  

Bảng 3: Danh mục các học phần bổ sung 

STT Tên Môn học Số TC 
Bắt 

buộc 

Tự 

chọn 

A. Kiến thức chung (4 tín chỉ) 

1 Triết học 3 x  

2 Phương pháp nghiên cứu khoa học 1 x  

B. Kiến thức cơ sở và chuyên ngành (26 tín chỉ) 

Học phần bắt buộc (17 tín chỉ) 

3 Cơ chế các phản ứng hóa học trong thực phẩm  3 x  

4 Công nghệ vi sinh thực phẩm  3 x  

5 Công nghệ sinh học thực phẩm 3 x  

6 Kỹ thuật bảo quản thực phẩm hiện đại 3 x  

7 Các kỹ thuật phân tích thực phẩm hiện đại 3 x  

8 Ứng dụng thống kê trong Công nghệ thực phẩm 3 x  

Học phần tự chọn (Chọn 9 tín chỉ từ 33 tín chỉ) 

9 Khai thác và sử dụng protein trong CNTP 3  x 

10 Khai thác và sử dụng tinh bột trong CNTP 3  x 

11 Khai thác và sử dụng lipid trong CNTP 3  x 

12 Khoa học cảm quan thực phẩm  3  x 

14 Phát triển sản phẩm thực phẩm  3  x 

15 Phụ gia thực phẩm  3  x 

16 Thực phẩm chức năng 3  x 

17 Dinh dưỡng và an toàn thực phẩm 3  X 

18 Chuyên đề 1 3  X 

19 Chuyên đề 2 3  X 

20 Chuyên đề 3 3  X 

 Tổng 30   

 

III. Các học phần ở trình độ tiến sĩ 

Các học phần ở trình độ tiến sĩ (bao gồm các học phần bắt buộc và tự chọn) nhằm 

nâng cao trình độ lý luận chuyên ngành, phương pháp nghiên cứu và khả năng ứng dụng 

các phương pháp nghiên cứu, bao gồm: Tiểu luận tổng quan, các chuyên đề tiến sĩ và các 

học phần bắt buộc và tự chọn khác. 



1. Tiểu luận tổng quan 

  Tiểu luận tổng quan yêu cầu nghiên cứu sinh thể hiện khả năng phân tích, đánh giá 

các công trình nghiên cứu trong nước và quốc tế liên quan trực tiếp đến đề tài nghiên cứu, 

từ đó rút ra mục đích và nhiệm vụ nghiên cứu của luận án tiến sĩ ngành Công nghệ thực 

phẩm. 

2. Các chuyên đề tiến sĩ 

Các chuyên đề tiến sĩ yêu cầu nghiên cứu sinh nâng cao năng lực nghiên cứu và tự nghiên 

cứu, cập nhật kiến thức mới liên quan trực tiếp đến đề tài nghiên cứu của luận án tiến sĩ 

ngành Công nghệ thực phẩm. 

3. Danh mục các học phần tiến sĩ 

 Ngoài Tiểu luận tổng quan và các chuyên đề tiến sĩ, NCS phải hoàn thành các học 

phần tự chọn và bắt buộc khác ở Bảng 4, đảm bảo đạt tối thiểu 16 tín chỉ. 

Bảng 4: Danh mục các học phần tiến sĩ 

TT Học phần tiến sĩ Số TC 
Bắt 

buộc 

Tự 

chọn 

1 Quản lý dự án nghiên cứu và công bố quốc tế 2 x  

2 Tiểu luận tổng quan 2 x  

3 Chuyên đề tiến sĩ 1 3 x  

4 Chuyên đề tiến sĩ 2 3 x  

Học phần tự chọn: chọn 3 trong trong 12 học phần tự chọn sau: 

5 Hoá học thực phẩm nâng cao 2  x 

6 

Chiết tách, tinh sạch và ứng dụng các hợp chất 

thiên nhiên trong sản xuất thực phẩm bảo vệ 

sức khoẻ 

2  x 

7 Công nghệ bao gói thực phẩm mới nổi 2  x 

8 
Tác động của quá trình chế biến đến dinh 

dưỡng thực phẩm 
2  x 

9 Vi sinh thực phẩm nâng cao 2  x 

10 
Phương pháp luận trong thiết kế sản phẩm 

thực phẩm 
2  x 

11 Phát triển các sản phẩm thực phẩm chức năng 2  x 

12 Công nghệ nano trong thực phẩm 2  x 

13 Các kỹ thuật chế biến thực phẩm hiện đại 2  x 

14 Khoa học mùi vị 2  x 

15 
Kỹ thuật chuẩn bị mẫu trong phân tích thực 

phẩm 
2  x 

16 Khoa học vật liệu thực phẩm 2  x 



 

4. Nghiên cứu khoa học và luận án tiến sĩ  

4.1. Nghiên cứu khoa học 

Nghiên cứu khoa học là thành phần chính yếu và bắt buộc trong chương trình đào 

tạo trình độ tiến sĩ. Kết quả nghiên cứu được thể hiện qua kết quả đánh giá Tiểu luận tổng 

quan, các chuyên đề tiến sĩ và trong luận án tiến sĩ, cũng như qua những công bố khoa học 

có liên quan của NCS.  

Tùy theo tính chất của lĩnh vực nghiên cứu, chương trình đào tạo có các yêu cầu 

khác nhau về hoạt động nghiên cứu để tạo cơ sở cho NCS viết luận án trong lĩnh vực Công 

nghệ thực phẩm. 

Nội dung, quy mô nghiên cứu khoa học phù hợp với mục tiêu của luận án tiến sĩ. 

Tùy theo tính chất của đề tài nghiên cứu, người hướng dẫn đề xuất hỗ trợ kinh phí hoặc cơ 

sở vật chất thí nghiệm để NCS tiến hành xong các nghiên cứu cần thiết. NCS phải đảm bảo 

về tính trung thực, chính xác, tính mới của kết quả nghiên cứu khoa học của mình, chấp 

hành các quy định về sở hữu trí tuệ của Việt Nam và quốc tế. 

Thời gian nghiên cứu khoa học được bố trí trong thời gian đào tạo trình độ tiến sĩ. 

Nếu vì lí do khách quan hay chủ quan, việc nghiên cứu không thể hoàn thành trong thời 

gian dự kiến thì để đảm bảo chất lượng luận án, NCS được đăng kí kéo dài thời gian 

nghiên cứu. Các chi phí đào tạo trong thời gian kéo dài do NCS tự trang trải. 

4.2. Luận án tiến sĩ 

Luận án tiến sĩ là kết quả nghiên cứu khoa học của nghiên cứu sinh, trong đó chứa 

đựng những đóng góp mới về lý luận và thực tiễn ở lĩnh vực chuyên môn, có giá trị trong 

việc phát triển, gia tăng tri thức khoa học và giải quyết trọn vẹn vấn đề đặt ra của đề tài 

luận án. 

Danh mục hướng nghiên cứu, dự kiến người hướng dẫn và số lượng NCS có thể 

nhận (xem Phụ lục 5). 

  



IV. Kế hoạch học tập - nghiên cứu và nhiệm vụ của nghiên cứu sinh 

1. Biểu đồ học tập và nghiên cứu  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hình 1. Biểu đồ học tập và nghiên cứu của nghiên cứu sinh 
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- Học các học phần tiến sĩ (Bảng 4) 

- Thực hiện phần 1, phần 2 của Luận án tiến sĩ 

- Báo cáo nội dung luận án theo tiến độ tại Bộ môn 

- Thực hiện phần 3 của Luận án tiến sĩ 

- Bảo vệ luận án cấp Khoa/Bộ môn 

- Bảo vệ luận án cấp Trường 

Bắt đầu vào nhập học 

NCS tốt nghiệp Thạc sĩ: 

học bổ sung theo yêu 

cầu (đối tượng A1) 

NCS tốt nghiệp đại học: 

bắt buộc học bổ sung  

(đối tượng A3)  

Học các học phần bổ sung (Bảng 3) 

(theo yêu cầu hoặc bắt buộc) 

 

NCS tốt nghiệp CSĐT 

bậc 7: học bổ sung theo 

yêu cầu (đối tượng A2) 



2. Kế hoạch học tập - nghiên cứu 

Nghiên cứu sinh xây dựng kế hoạch học tập và nghiên cứu khoa học toàn khoá và 

từng học kỳ, được người hướng dẫn và Khoa/Bộ môn thông qua. 

Kế hoạch học tập và nghiên cứu thể hiện ở Bảng 5, Bảng 6 và sơ đồ Hình 1. 

Bảng 5: Kế hoạch học tập các học phần bổ sung (dành cho đối tượng A2, A3) 

Học kỳ 1 (năm thứ nhất) Học kỳ 2 (năm thứ nhất) 

STT Tên học phần TC STT Tên học phần TC 

1 Phương pháp NCKH 1 
7 Các kỹ thuật phân tích thực 

phẩm hiện đại 

3 

2 
Triết học sau đại học 3 8 Ứng dụng thống kê trong 

Công nghệ thực phẩm 

2 

3 
Cơ chế các phản ứng hóa học 

trong  thực phẩm 

3 9 Học phần tự chọn 1 3 

4 Công nghệ vi sinh thực phẩm 3 10 Học phần tự chọn 2 3 

5 
Công nghệ sinh học thực 

phẩm 

3 11 Học phần tự chọn 3 3 

6 
Kỹ thuật bảo quản thực phẩm 

hiện đại 

3 
 

  

 Tổng số tín chỉ tối thiểu 16  Tổng số tín chỉ tối thiểu 14 

Bảng 6: Kế hoạch học tập các học phần tiến sĩ 

TT Nội dung đào tạo TC Tên giảng viên phụ 

trách (dự kiến) 

Kết quả dự kiến 

I. Năm thứ nhất (tổng số 30 tín chỉ) 

1 Quản lý dự án nghiên 

cứu và công bố quốc tế 

2 PGS.TS. Nguyễn 

Đình Lâm 

Bảng điểm học tập 

2 Tiểu luận tổng quan 2 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

3 Học phần tiến sĩ tự chọn 

1 

2 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

4 Chuyên đề tiến sĩ 1 3 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

5 Thực hiện phần 1 của 

Luận án tiến sĩ 

21 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Chương tổng quan về vấn 

đề nghiên cứu, phương 

pháp nghiên cứu, ... 

II. Năm thứ hai (tổng số 30 tín chỉ) 

1 Học phần tiến sĩ tự chọn 

2 

2 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

2 Học phần tiến sĩ tự chọn 

3 

2 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

3 Chuyên đề tiến sĩ 2 3 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Bảng điểm học tập 

4 Thực hiện phần 2 của 

Luận án tiến sĩ 

23 GV Bộ môn Công 

nghệ thực phẩm 

Luận án và các bài báo 

công bố... 

III. Năm thứ ba (tổng số 30 tín chỉ) 

1 Thực hiện phần 3 của 30 GV Bộ môn Công Luận án và các bài báo 



TT Nội dung đào tạo TC Tên giảng viên phụ 

trách (dự kiến) 

Kết quả dự kiến 

Luận án tiến sĩ nghệ thực phẩm công bố... 

2 Đánh giá luận án cấp 

Khoa/Bộ môn 

 GV Khoa/GV bộ 

môn Công nghệ thực 

phẩm 

 

3 Bảo vệ luận án cấp 

Trường 

 Hội đồng bảo vệ luận 

án cấp Trường 

 

 

3. Nhiệm vụ của nghiên cứu sinh: 

a) Xây dựng và đề xuất kế hoạch học tập, nghiên cứu chi tiết từng năm trên cơ sở kế 

hoạch toàn khóa đã được phê duyệt tại quyết định công nhận nghiên cứu sinh, đăng ký đủ 

30 tín chỉ trong một năm học được xác định là tập trung toàn thời gian, trong đó có kế 

hoạch làm việc và báo cáo với người hướng dẫn;  

b) Thực hiện kế hoạch đã được người hướng dẫn và Bộ môn/Khoa thông qua; định 

kỳ 06 tháng báo cáo tiến độ và kết quả học tập, nghiên cứu cho Bộ môn/Khoa; đề xuất với 

người hướng dẫn và Bộ môn/Khoa về những thay đổi trong quá trình học tập, nghiên cứu. 

c) Tham gia sinh hoạt khoa học tại Bộ môn/Khoa như một giảng viên trợ giảng, 

nghiên cứu viên cơ hữu; tham gia thực hiện các nhiệm vụ, đề tài nghiên cứu theo phân 

công của người hướng dẫn. 

d) Tuân thủ quy định của Trường về liêm chính học thuật, bảo đảm kết quả công bố 

xuất phát từ nghiên cứu của cá nhân với sự hỗ trợ của người hướng dẫn; ghi nhận và trích 

dẫn đầy đủ sự tham gia của cá nhân, tập thể hoặc tổ chức khác (nếu có).  

e) Thực hiện quyền và trách nhiệm khác theo quy chế của Trường. 

 


